Four encastrable pyrolyse
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- Multifonction plus
La performance culinaire a I'état pur grace a la chaleur tournante (résistance circulaire + air pulsé) associée ou non a SAUTER SOP2434X-1
la convection naturelle (chaleur combinée).

(omme )
- Cuisson vapeur volailles/poissons/viandes blanches
La cuisson vapeur permet de cuire vos aliments a plus basse température et donc de préserver leurs nutriments ainsi

que votre santé, tout en rendant vos préparations toujours plus croustillantes.

- Guide saveur 12 recettes
Une sélection de 12 plats en cuisson automatique : sélectionnez le poids de I'aliment, le four s'autoprogramme en
durée, température, fonction de cuisson.
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Caractéristiques techniques principales
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